Menu de I’Armatcur
55 €uros Coté Temre / 75 €uros Coté Mer

[ ntrée au choix dans le menu: Posco et Matelot

£121]

Homarcl Breton Réti, Beurre Coqui"agc (~500g)
Homard Breton cuit au Bouillon, EPiccs K ari-(rosse (~500g)

Filet de Beeuf (2205) Sauce auPoivre
Came d’Agncau Réti, en FPersillade

4444

Dessert au choix dans le menu : Posco et Matelot

Menu du Bosco
35 €uros/40€uros avec Fromagc

Verrine de Crevettes Crémeux &' Algues & Petits | égumes
Assiette de [oie Gras & (Gelée de Cidre

9 Huitres Creuses du] éonn°3 Prat Ar Coum
Crepinette Croustillante de ieds de Forc

11112]
Corolle de | imande , Sauce Beurre Blanc Citronné
| otte Rétie & Boudin Noir

Magrct de Canard Saucc al Orangc
Noix de St Jacqucs en Coquiﬂc en’ Préparations (SuPP +450€)

#4854

(4) Fromagcs Affinés BZH& Saladc
(Chevre R6ti au Miel & Salade
Assiette de GGourmandise « Au Quai desiles »
Mille-Feuille d Ananas, T ule de Sarrasin, Sorbet Ananas
Omclcttc Nowégicnnc ﬂambée au Kl'oum

Digcstif Givré Fagon Gin Tonic Sorbet ramplcmousse

Mcnu du Matclot

Sauf : Dimanche & Jours [ériés
25 €uros [ ntrée/Flat/Dessert

Uniqucmcnt :Mercredi, Jeudi, \endredi Midi
20 €uros [ ntrée/ Plat ou [lat/Dessert

(ratinde de Moules, Poireaux et Champignons
Carpaccio de Saumon [Fumé Créme d'Aneth
Soupe de Poisson, Croditons a PAI, Gruyérc

o
Cassolcttc de Jouc de Forc Confite Fommcs, Cidre
Alle de Raie Framboisine

Moelleux de Poulet [Farci Marron, rasin, Miel
srons

F ntremet Pomme T atin, Glace Caramel

Poire Confc'rcncc au Vin Kougc, Sorbct Poire
Profiteroles a bV anille & (Chocolat Chaud

Menu du Moussaillon

j0€uros  Jusqu'a 10 ans

Flet de Fonsson, Jambon Hanc,
Steak l"laché
Gamiture au choix : [rites, iz, Salade, Légumcs
Glacc 2 f)oulcs
Moussc au Choco]at



FEntrées

Huitres creuses n°s du Léon Prat Ar Coum

Assiette de Foie Gras sur sa Gelée de Cidre

Verrine de Crevettes Crémeux d. Fl@ues & Petits Légumes
Crépineﬁ‘e Croustillante de Pieds de fore

Poissons

Homard Roti, Beurre Coqui/érje (5004+/-)

Homard cuit au bouillon, Epice Kari - Gosse (500 g+/-)
X/fj"ofé A Ormeaux, Beurre PCersillé Fagon Rﬂjoﬁf

Sole Meuniére (350 g+/~)

Viandes

Téts de Veau Fagon « Rﬂw'jafe 3
Corré d. ﬂqneau Roti en Persillade
Filet de Beuf (200 19+) Poble Sauce au Poivre

Fromaqges
7

(4] Fromages BZH Affinés & Salade
Chévre Roti au Miel % Salade
Desserts

Mousse au Chocolat
Omeletts Nor@ienne Flambée au Rhum

Mille~-Feuille A' Ananas Tuile de Sarrasin, Sorbet Ananas

Café / Thé/ Chacolat Gourmand du « Quai des les »
Cﬁamp@ne / ﬂyeyﬁf Gourmand du «« Quai des Iles

€uros

6:1200 9:18.00 12:24.00
18.00
8.00
17.00

65.00
65.00
40.00
35.00

20.00
28.00
28.00

10.00
10.00

6.00
9.00
9.00
.00
15.00



